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buffet Classic 74€ 

POR PESSOA
MÍNIMO 30 PESSOAS

Inclui organização e acompanhamento do evento, decoração natalícia das mesas e sala, sistema de som (mediante disponibilidade). 
Estacionamento gratuito (mediante disponibilidade).
Propostas de animação mediante pagamento adicional. IVA incluído à taxa legal em vigor.  

INFORMAÇÕES E RESERVAS  
T 210 966 000  | E eventos.cascais@realhotelsgroup.com

Prazos de cancelamento e penalizações: Cancelamento até 1 mês antes do evento – penalização de 50% do valor total da reserva. 
Cancelamento entre 30 dias e 15 dias antes do evento – penalização de 75% do valor total da reserva. 
Qualquer cancelamento durante os 14 dias antes da data do evento, será debitado na sua totalidade.

Reserva e garantia do evento: Para confirmação do evento terá de ser efectuado um pagamento de 50% do valor total da reserva, não 
reembolsável, e os restantes 50% até 14 dias antes do evento. A factura final só será emitida após pagamento total e após o evento.

WELCOME COCKTAIL Espumante, bebidas aperitivas, sumos e refrigerantes

ENTRADAS Alfaces, cenoura, milho, pepino, beterraba e tomate 
Polvo da costa em coentrada
Batata-doce assada com pancetta e mostarda antiga
Quinoa com caju, abóbora assada e romã
Salada de camarão, cogumelos e agrião
Salada de diospiro, requeijão e presunto
Bolinha de farinheira com compota de framboesa
Quiches de vegetais
Empadas de aves
Queijos nacionais e internacionais
Charcutarias

SOPA
ESCOLHA 1 OPÇÃO

Creme de castanha com requeijão e erva doce
Caldo de cogumelos com alho francês e couve-lombarda

VEGETARIANO
ESCOLHA 1 OPÇÃO

Beringela à parmigiana
Arroz vermelho integral salteado com vegetais e shitake

MASSAS
ESCOLHA 1 OPÇÃO

Molho de tomate com alcaparras 
Espargos verdes e espinafres
Molho Pesto, parmesão e rúcula

PEIXE
ESCOLHA 1 OPÇÃO

Bacalhau confitado e crocante com broa de milho
Polvo à Lagareiro
Peixe galo com molho de pimentos

CARNE
ESCOLHA 1 OPÇÃO

Peru assado com castanhas e cogumelos
Leitão crocante com molho pimenta preta
Medalhões de novilho à portuguesa

ACOMPANHAMENTOS Arroz de especiarias com frutos secos
Batata assada com paprika e tomilho
Legumes braseados

SOBREMESAS Buffet de sobremesas natalícias e fruta da época

BEBIDAS Águas minerais, sumos, refrigerantes e cerveja
Vinhos seleção Grande Real Villa Itália Hotel & Spa
Licor de ginja
Vinho do Porto

CAFÉ E CHÁ

Os nossos pratos podem conter frutos de casca rija, sementes ou vestígios de alimentos que podem provocar alergias ou intolerância 
alimentar. Se necessitar de informação sobre a composição detalhada dos pratos, consulte, por favor, os nossos colaboradores antes 
de efectuar o pedido. IVA incluído.

menu Classic 80€ 

POR PESSOA
MÍNIMO 20 PESSOAS

WELCOME COCKTAIL Espumante, bebidas aperitivas, sumos e refrigerantes

CANAPÉS
ESCOLHA 3 OPÇÕES

Crostini de tomate, pesto e lascas de parmesão 
Ovas de salmão, sour cream e blinis 
Presunto com grissinis 
Roquefort, maçã e noz  
Chamuça de frango com especiarias e chutney de manga 
Bolinha de alheira com compota de abóbora 

ENTRADAS
ESCOLHA 1 OPÇÃO

Queijo de cabra gratinado com diospiro grelhado  
e crumble de avelã   

Vieiras braseadas em cremosa de abóbora assada  
e speck crocante

Cremoso de camarão com ragoût de pleurotos

PEIXE
ESCOLHA 1 OPÇÃO

O tradicional bacalhau de Natal

Polvo da costa assado com cebola crocante,  
batata-doce de Aljezur e grelos salteados 

Corvina braseada, aveludado de berbigão,  
kale e raiz de aipo braseado

CARNE
ESCOLHA 1 OPÇÃO

Lombo de novilho com chalotas em vinho Madeira,  
espargos grelhados e puré de cherovia 

Pato confitado com risoto de cogumelos trufado 

Lombinho de porco ibérico com mel e especiarias, gratinado 
de batata e queijo da Serra 

SOBREMESAS Buffet de sobremesas natalícias e fruta da época

BEBIDAS Águas minerais, sumos, refrigerantes e cerveja 
Vinhos seleção Grande Real Villa Itália Hotel & Spa 
Licor de ginja 
Vinho do Porto

CAFÉ E CHÁ
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Inclui organização e acompanhamento do evento, decoração natalícia das mesas e sala, sistema de som (mediante disponibilidade). 
Estacionamento gratuito (mediante disponibilidade).
Propostas de animação mediante pagamento adicional. IVA incluído à taxa legal em vigor.  

INFORMAÇÕES E RESERVAS  
T 210 966 000  | E eventos.cascais@realhotelsgroup.com

Prazos de cancelamento e penalizações: Cancelamento até 1 mês antes do evento – penalização de 50% do valor total da reserva. 
Cancelamento entre 30 dias e 15 dias antes do evento – penalização de 75% do valor total da reserva. 
Qualquer cancelamento durante os 14 dias antes da data do evento, será debitado na sua totalidade.

Reserva e garantia do evento: Para confirmação do evento terá de ser efectuado um pagamento de 50% do valor total da reserva, não 
reembolsável, e os restantes 50% até 14 dias antes do evento. A factura final só será emitida após pagamento total e após o evento.

Os nossos pratos podem conter frutos de casca rija, sementes ou vestígios de alimentos que podem provocar alergias ou intolerância 
alimentar. Se necessitar de informação sobre a composição detalhada dos pratos, consulte, por favor, os nossos colaboradores antes 
de efectuar o pedido. IVA incluído.

menu Natale Italiano 89€ 

POR PESSOA
MÍNIMO 20 PESSOAS

APERITIVO  
DI BENVENUTO

Prosecco, bebidas aperitivas, sumos e refrigerantes

CANAPÈ Queijo Asiago com azeitona Castelvetrano e alcachofra 
Arancini de tomate e mozzarella com molho pesto 
Tartelete de cebola, ovas de salmão, aipo e cebolinho

ANTIPASTI Asparagi verdi, uovo, parmigiano 
[Espargos verdes, ovo e Parmigiano]

PRIMI Risotto al limone, gambero viola 
[Risotto de limão com gamba-violeta]

SECONDI Tagliata di manzo con verdure grigliate e polenta 
[Tagliata de novilho com legumes grelhados e polenta]

DOLCI Tiramisù

BEVANDE Águas minerais, sumos, refrigerantes e cerveja 
Vinhos seleção Grande Real Villa Itália Hotel & Spa

CAFÉ E CHÁ


